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| SUFTIGE CURRY GRILLIES

i / :‘: / Walzen auf Lochbleche absetzen und auf Gare stellen. Nachde

8% % Backerei- und

f sk s e S

“

r

\ Zutaten fur den Teig Wean

: v./\,W\eiz'eﬁ'_rrie,Hl,;Type ol ' 10.000¢ "
. Dethmers Penkosana Brezelcreme - 1.0008

G ucker sl e
ol o e A eo g i De%ﬁwg”téaﬁmm
. Currypulver. p e e T

7 "Wasser iy ¢ 6soog )
Gesamtteiggewicht " 18.970%8

) /

e
e

" Arbeitsweise_ "

' Knetzeit langsam ' ca.4+4 Min. Seidkgare o 7 45ffM1’n‘ ’
/' Knetzeitschnell - ca. é-Min, i+ Backzeit 2 o scd 10 Min
Teigtemperatur /| . 24°C Backtemperatur  ca.220°C..
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" Arbeitsweise

| Alle Zutaten, bis auf die Brezelcreme, 4 Minuten mischen. Brezelcrem:

‘dazu geben, nochmal 4 Minuten mischen und den Teig ca. 6-8 Minuten
auskneten. Nach der Teigruhe den Teig zu 200 g Stiicke abwiegen und

" zu Baguette aufarbeiten. Die Baguettestangen sollten nicht Jangerals 3
. cm sein! Wenn gewiinscht die Stangen in'Mehl oder Hartweizengric

. Teiglinge absteifen lassen, mitv_e’i'r’ie‘mg'c}ylarfefrrgMes_ger:'o,djer Rasierkl g/"
3]malyf}lfgch‘(Bague,ttefypi‘sc‘h)-\einfsc‘bn»e‘ide_ng.! R B
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