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Zutaten fiir die Rithrmasse

Weizenmehl, Type 550 1.000 g
Weizenstirke 100 g
Zucker 1.000 g
Dethmers RSK 30 1.000 g
Speisedl 1.500 g
Joghurt 500¢g
Wasser 900 ¢g
Dethmers Zitronenaroma ,,Messina“ 30¢g
Zitronensaft 100% 200 ¢
Massengewicht 6.130 g
Arbeitshinweise

Alle Zutaten 2-3 Minuten im mittleren Maschinengang mit grober Rute rithren

Einwaage betriebsiiblich
Anbacktemperatur 210° C, 15 Min.
Backtemperatur 180° C, 30 Min.
Backzeit ca. 45 Min.
Arbeitshinweise

Aus den oben genannten Zutaten eine Rithrmasse herstellen. Formen vorbereiten

und die Masse einfiillen. Einen in Ol getauchten Spachtel in der Mitte der Linge nach
einstechen, um einen Ausbund zu erhalten. Abbacken, nach dem Auskiihlen aprikotie-
ren und z.B. mit Zitronenfondant glasieren.

Back Dich gliicklich.



