~ GOLD-BALLCHEN

’

* Zutaten fur die Masse
-~

' Dethmers Gold-Billchen 10,000 ¢
- Weizenmehl, Type 550 . 4.000¢
Speisequark _ » 6.000¢
Vollei . 6,000
Wasser “‘ca,6.000¢g
Gesamuteiggewicht - © 32.0008
ey | Arbeitsweise |
' Rithrzeit langsam  ca.1-2 Min. Massentemperatur - 22°C. =
’ Quellzeit 10 Min. Backzeitca. . 7Min.

| Fettbacktemperatur . 170°C
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| Speisequark, Vollei und Wasser zusammen glmrdhren Mehl und ‘,
| | = DethmersGold- Ballchen zugeben. Ca. 1-2 Min, mit grober Rute odcr ' g
'] 1 0 |F 0 im Planetrithrer langsam rithren, Dle Masse sollte noch rau und nieht
glatt sein! ‘ &l
| B " Nach der Quellzeit wie gewunscht weltcrverarbcxten, ?. B mn: derm {;s, ¢ H, '3“- 
i 1 ' |l Rapido, Eisportionierer oder Ahnlichem. Nach dem Enmcren m S ¥
' ot Zucker Vamllmmcket oder Z:mtzucker Walzen 7 N v
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