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MARMORKUCHEN

Zutaten fur die Rithrmasse
s
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|, Weizenmehl, Type 550 450 ¢
Weizenstarke 508
Dethmers RSK 30 500
- ‘Zucker 500 ¢
Speised! . 7508
Joghurt 250 ¢
Wasser : 450 B i T e e
Massengewicht L 2.9508 s
Arbeitsweise " :
Rithrzeit langsam ca. 3 Min. Anbacktemperatur 216%C E
Massentemperatur 24°C Backzeit ¢ ca.15/Min,
. Einwaage - _ 450g | Backtemperatur = ca.180°C
Backzeit ca. 30 Min. .
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Zutaten fitr die dunkle Masse

Helle Masse 1.000 g Puderzucker SEEIAR.
Kakaopulver i 25¢ Vollei oder Milch 508
' o Massengewicht 1.100 ¢
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Arbeitsweise
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Aus allen Zutaten im All-in-Verfahren eine glatte Ruhrmasse hersrellcn;
Kakaopulver, puderzucker, Eier oderMilch miteinander verrithren
. und unter 1 kg helle Masse zichen. Die restliche helle Masse in dne
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Form fullen. Die dunkle Masse auf die helle Masse geben und mxt M
einer Palette in kreisenden Bewegungen unterheben. Mit cinem ; ,% i
geo_lten Spachtel die Masse der Linge nach emstcchen Bﬂ.zlo’C ca, ."' -"::.;:;- ’ \
15 Minuten anbacken, dann den Ofen auf ca 180°C Eallcn iassenun& e
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