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QUARKSTUTEN

-

- DUARKSTUTEN |

Zutaten fur den Teig

‘ Weizenmehl, Type 550 10,000 g
Dethmers Benkosana HQ25 2.500 g
Dethmers Vollmilchpulver . 400 g
Salz. ., 200 g
Hefe éo0 g
Zucker 5008 Penksiana, i 25
Vollei 250 B T — w3
NIV Wasser 4.750 g ‘ . 14.
Gesamtteiggewicht 19.200 ¢ g
; Arbeitsweise f:
| : . ] .
? - Knetzeit langsam ¢a. 6 Min. Stitckgare 40 Min. . S
' Knetzeit schnell ca. 6 Min. Backzeit ca. 35 Min. ;
| Teigtemperatur 24°C Backtemperatur  ca.210°C. : J
Teigruhe 10 Min. g
!
............................................................ ]
i
Weitere Zutaten ‘ 'JF‘
Rosinen, kleinbeerig, cingeweicht 6.000 ¢ . }
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Arbeitsweise : s A
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1 Aus den oben genannten Zutaten einen Teig herstellen unddie L E
I Rosinen unterkneten. Die Stuten wie gewinscht atfarbeiten und’i ST
4 backen. _ ‘ N B e ,,
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