#

ZITRONEN

,

.};‘:‘ s i
|
I'
(#

Zutaten fiir die Rithrmasse

. ZITRONENGUGLHUPF

‘ Weizenmehl, Type 550 900 g
Weizenstarke 100 g
Zucker 1,800 ¢ ’
- Dethmers RSK 30 1.000 § :
Speisedl : 1.500 ¢
' Wasser 900 ¢ 57 30
| Ioghurt 500 g X — S
Zitronensatft 100% : 200 g '
Jaleit Dethmers Zitronenaroma Messiana ~ 30¢
Massengewicht 6.130 ¢
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; Arbeitsweise
{ . . : .
' Alle Zutaten 2-3 Minuten im mittleren Maschinengang mit grober
' Rute rithren
Einwaage 2.800 ¢
P 5 1
Backtemperatur ca.210°C g
Backzeit ca. 15 Min. i |
Backtemperatur ca.180°C
Backzeit ca. 30'Min. |
A
' Arbeitsweise
: © Aus den oben genannten Zutaten eine Rithrmasse herstellen. ;
‘ Form vorbereiten und die Masse einfiillen. &
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