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KLEINE VEGANE

ZITRUNENSANDKUEHEN

‘Zutaten ﬁir die Ruhrmasse

Dethmers RSK Veaan

Zucker - .
Weizenmehl, Type 550
Speisedl

. -Wasser
Zitronenschale gerieben, gemuken
: Ma»enaewuhl

Arbeuswelsc

Rute rihren

Einwaage
Backtemperatur

“Backzeit

1.E0O ¢
1.000 ¢
1.000 g

750.¢

12509

200
§.200 §

* Alle Zutaten 2-3 Minuter i1 mittleren Maschinengang mit grober’ i

€a. 2008
ca 190°C
ca. 35 Min.
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